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Essen und Trinken an Rhein, Sieg und Ahr

Bonn

geht aus!

Unsere Besten

Nir sind stolz
auf diese

Bei den Knechten und Magden
Hier sind die Géaste Konig. Auch
wenn sie sich in einem Gesinde-
haus befinden. Der gebiirtige Pop-
pelsdorfer Frank Rink hatte vor
Jahren mit seiner Frau Lenka das
unter Denkmalschutz stehende
»Gesindehaus“ an der Clemens-
August-Strale, das Zuhause der
Knechte und Magde, zum Gasthaus
gemacht, Der Name fiir den Hort
der Gastlichkeit war dann auch
schnell gefunden: ,Gesindehaus®.
Historisch ist es leicht erklért: Cle-
mens August 1. von Bayern, der
die Verkorperung eines barocken
Kurfiirsten darstellte, liefs nicht
nur das prachtige Schloss in Pop-
pelsdorf errichten, sondern an der
nach ihm benannten, pulsierenden
Strafle auch Gebdude fiir die Be-
diensteten.

Wer heute in dem préchtigen Eck-
haus einkehrt, fithlt sich schon
beim Eintritt angenehm an alte
Zeiten erinnert. Frank und Len-

Deutsche Kiiche und Gasthiuser

ka Rink hatten den Anspruch, in
diesem schénen Haus etwas zum
Stadtteil Passendes zu schaffen,
das der Tradition gerecht wird.
Sie erwarben aus dem alten Her-
renhaus Buchholz in Alfter alte
Mbobel, Tische, Stiihle, Lampen und
schufen damit eine ansprechende
Atmosphdre. Dazu tragen auch die
antiken Holzmodel fiir Spekulatius
von dort bei, die die Wande schmii-
cken. Zum &ufleren Wohlfiihlas-
pekt kommt der angenehme und
vor allem auch stilvolle Service —
hier servieren natiirlich Knechte
und Mégde.

Etwa das obergérige Poppelsdor-
fer Bier, das ,Pdppsch® das die
Rinks exklusiv fiir das ,Gesinde-
haus“ brauen lassen. Eine frische,
regionale, moderne Kiiche ist das
Begleitorchester dazu. Ein grofies
Thema im ,Gesindehaus® - hier
geht es um die Wurst. Rink kreierte
die eigene Bratwurst - das Fleisch
von ,Gliicksschweinen®, die auf
der Weide aufgewachsen sind, ist
die Basis dazu. Es kann gewahit N, !
werden aus verschiedenen Varia- o e
tionen aus der heimischen Wurst- S itehidus
kiiche - da ist etwa die Bratwurst

»us der Lamang“ mit dreierlei Ge-

schmacksrichtungen, die ,Alm-6-

hi* mit Bergkase gefiillt und einem

Gesindegeist dazu oder die Wurst

mit Thymian oder Bérlauch. Die

Beilagen werden nach Wahl ge-

reicht. Und den Senfdazu gibt’s von

der ,Gesindehaus“-Senfbar.

Poppsch ist auch im Spiel beim

Biergulasch, zu dem etwa Spétzle

gereicht werden. Schélrippen nach

Hausrezept, Himmel un Aid, Di-

cke Bunne, Kalbsleber nach Oma

Therese oder Maultaschen nach

Oma Anne sind beliebt. Auch Ko-

nigsberger Klopse und Rinderrou-

laden erfreuen sich der Gunst der

Liebhaber von deutscher Kiiche.

Und Reibekuchen ist ein Klassiker.

Die diirften schon die Knechte und

Miégde zu Kurfiirstens Zeiten ge-

schatzt haben. Und das Pdppsch

- das gibt es auch fiir zu Hause in

kleinen Flaschen. Aber eigentlich

verbringen die Giste ja viel lie-

ber im stilvollen ,Gesindehaus“-

Ambiente ihre Zeit in Gesellschaft

mit den anderen ,Knechten und

Mégden®. Und die Kurse zum Her-

stellen von Wurst sind besonders

beliebt.

Clemens-August-Straze 59
53115 Bonn-Poppelsdorf
Tel.: 0228/92 59 70 57
www.gesindehaus-bonn.de
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